
業務用食器・器具の洗浄・消毒技術

技術データシート

UPster  K-S 200

国別バージョン: 日本

機械概要断面図

ラックコンベアタイプ洗浄機

タイプコード: KF-S E3 N1 AT65P

作業方向: 左 - 右

電源電圧: 3 PE 200V 50Hz

ヒーター: 電気式

水道: 軟 - 冷水 12 - 24 °C

テクニカルデータ

性能* 接触時間* 2 分

搬送速度1 (DIN EN) 0.79 m/min

搬送速度2 1.25 m/min

搬送速度3 1.67 m/min

ラック洗浄数 1 (DIN EN) 95 ラック/h

ラック洗浄数 2 150 ラック/h

ラック洗浄数 3 200 ラック/h

モーター 合計 3.8 kW

加熱エネルギー 合計 19.1 kW

電源コード** 電源電圧 3 PE 200V 50Hz

公称出力 23.0 kW

公称電流 89.8 A

最大接続横断面, 銅 [CU]

製接続ケーブル

120 mm²

消費量*** 通常運転時の平均消費量 15.5 kW

水道: 軟 - 冷水 12 - 24°C 淡水すすぎ 160 l/h

タンク注水 90 l
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排気値*** おおよその排気体積流量 150 m³/h

おおよその排気温度 25 ℃

庫内の負荷**** 合計 6.0 kW

高感度 2.9 kW

潜在 3.1 kW

装置のサイズ 投入部トンネル (E3) 300 mm

洗浄タンク (W5) 500 mm

機能部 (N1) 100 mm

取出部トンネル (AT65P)

(ポンプすすぎ部)

650 mm

>b>合計 1550 mm

装備品 ヒートリカバリー

* Hygiene-related washing parameters in accordance with the type test as per DIN EN 17735

**

さまざまな位相構成、また個々のヒーターがロックされていることで、公称出力および公称電流は個々のアプライアンスの合計とは異な

る可能性があります！

***

これは、模範的な一人前食器セットと運転モードを基準とした平均値です。対象物に関連した情報は、それぞれの経済効率計算を参照し

てください。
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